
Weihnachtsmenu III
ab 10 Personen

Kürbiscrèmesuppe beträufelt mit Kürbiskernöl,
karamellisierten Kürbiskernen und Rahm

***
Rosa Schweinefilet im Crêpes-Mantel

mit Haselnüssen und Pistazien
angerichtet mit Süsskartoffelstock, Morcheljus und Broccoli

***
Waffel serviert mit Glühwein-Zwetschgen

und Vanilleglace

Menu CHF 63.00, inkl. Getränkepauschale CHF 92.00

Weihnachtsmenu IV
ab 10 Personen

Nüsslisalat mit gehacktem Ei, Speck, Croûtons
und französischer Salatsauce

***
Maronicrèmesuppe verfeinert mit Lebkuchengewürz und Rahmhaube

***
Rosa Rindsfilet am Stück gebraten

mit Wiskeyrahmsauce, gratinierten Gemüsecapuns und Wurzelgemüse

***
Mandelmousse serviert mit Amaretti-Crunch und Mandarinensauce

Menu CHF 79.00, inkl. Getränkepauschale CHF 108.00

 

Schlossrestaurant Habsburg 
Schlossgasse 30  
5245 Habsburg   

Tel. +41 56 441 16 73
info@schlossrestaurant-habsburg.ch
www.schlossrestaurant-habsburg.ch



Das Weihnachtsschloss
Erleben und geniessen Sie unser Weihnachtsschloss Habsburg,

das Sie mit seiner festlichen Dekoration und den vielen Kerzen und 
Lichtern in die vorweihnachtliche Zeit einstimmt. Wir ermöglichen 

Ihnen eine Auszeit für Sie und Ihre Mitarbeiter für die Arbeit im 
vergangenen Jahr. Nachfolgend finden Sie unsere Weihnachtsmenu 

für Ihr Mitarbeiter-Weihnachtsfest. Diese erhalten Sie

von November 17 bis Januar 18.

Getränkepauschale für Bankette
75cl Amor Lozano Bianco, Viura - Spanien

75cl Fuentenogal Roble, Tempranillo - Spanien
Bier, Mineralwasser, Kaffee/Tee 

Die Getränkepauschale versteht sich pro Person inklusive MwSt.. 
Diese Pauschale ist als Begleitung eines Weihnachtsmenus von der 

Vorspeise bis zum Kaffee berechnet.

à discrétion zu den Weihnachtsmenus CHF 29.00

Weihnachtmenus 2017
Die Gänge der verschiedenen Weihnachtsmenus

sind beliebig kombinierbar!

WIR-Angebot
Jeden Mittwoch und Samstag im November und Dezember

gewähren wir Ihnen 100% WIR. Im Januar sogar
an jedem unserer Öffnungstage.

Weihnachtsmenu I
ab 10 Personen

Graved Lachs-Meerrettichtatar
mit Gurkencarpaccio und Rosmarin-Focaccia

***
Gebratene Maispoulardenbrust Suprême mit Pfefferrahmsauce

römische Griessnocken und Wirzköpfli

***
Haselnuss-Tiramisù im Glas

Menu CHF 49.00
inkl. Getränkepauschale CHF 78.00

Weihnachtsmenu II
ab 10 Personen

Rieslingschaumsuppe mit karamellisierten Trauben und Rahm

***
Käsefondue vom Käsemeister Thürig in Möriken

serviert mit Brot und kleinen Kartoffeln

***
Trilogie von der Orange

Orangen Panna cotta, Rüebli-Orangenküchlein
und Blutorangensorbet

Menu CHF 54.00
Inkl. Getränkepauschale CHF 83.00

 


